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FICHA TECNICA

ACIDO METATARTARICO. scs004s

ESTABILICANTE UE VINGS

COMPOSICION;

Acido metatartarico (E - 353)

DESCRIPCION TECNICA;

El ACIDO METATARTARICO tiene la propiedad de inhibir Ia
cristalizacion del bitartrato potasico y del tartrato neutro de calcio. Al
adicionarse en vino, el acido metatartarico se hidroliza lentamente,
transformandose de nuevo en acido tartarico y perdiendo
gradualmente su actividad, por lo que se recomienda para vinos de
rotacion alta o consumo rapido.

APLICACION Y DOSIS DE EMPLEQ!

El ACIDO METATARTARICO est4 indicado para vinos blancos, rosados
y tintos tartaricamente inestables, en los que sea necesario evitar las
precipitaciones debidas a sales tartaricas.

La efectividad depende de la temperatura de conservacion del vino
tratado. A bajas temperaturas su hidrolisis es mas lenta.

ACIDO METATARTARICO se utiliza sobre vino clarificado y antes de la
ultima filtracion: disolver Acido Metatartarico en 5 veces su peso en
agua fria y anadir al volumen total del vino con suave agitacion.

Si durante la preparacion aparece un fuerte enturbiamiento (elevado
indice de esterificacion del producto) se recomienda esperar 24 horas
para su adicion al vino.

Aplicacion Dosis

Vinos terminados 5-10g/L

Dosis maxima legal: para vinos terminados 10 g/L expresado en acido tartarico.

USO EN VINOS ECOLOGICOS]
ACIDO METATARTARICO
BIO (EU) NOP (USDA) VEGANO
Autorizado No autorizado Si

. Reglamento ecolégico R(UE) 2018/848
. 2024 NOP Program Handbook
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Logistics

ASPECTO FiSICO:

Polvo cristalino o granulado de color
blanco

EMBALAJE:

El ACIDO METATARTARICO estd
disponible en sacos de 1y 25 Kg.

CONSERVACION:

El producto debe almacenarse en el
envase original si abrir en un lugar
seco y fresco. No exponer
directamente a la luz solar.

Los materiales para uso o contacto
alimentario cumplen con los requisitos
APPCC - Codex Alimentario.

El producto cumple con los criterios y
especificaciones mencionadas previamente.
El producto se elabora y etiqueta conforme
a las normativas vigentes, con referencia
especifica al sector enologico, para el cual la
reglamentacion prevé el cumplimiento del
Codex Enologico Internacional, bajo el
control de la OIV (Organizacion
Internacional de la Vina y el Vino) en su
version actualizada y el Reglamento CE
068/2022 y posteriores modificaciones y
actualizaciones. // “Cuanta informacion
contiene esta ficha, es copia literal de la
facilitada por nuestro proveedor /
fabricante”.
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